


Előételek / StartersElőételek / Starters

       SZARVASGULYÁS (1*, 9)

Hagyományos ízvilág omlós szarvashússal
és zöldségekkel

/ Venison Goulash, traditional flavors with tender 
venison and vegetables

3950,-

        

KARFIOL KRÉMLEVES | VEGÁN
Kókusztejjel, friss korianderrel, nagyon krémesen
/ Extra creamy cauliflower cream soup with coconut 

milk and fresh coriander (vegan)

2800,-

Ifj. Szepsy István Furmint & HUN 2021 Tokaj | 
1850,-/0.1l · 11 990,-/0.75l

PHO LEVES ZÖLDSÉGEKKEL
(1, 4, 6, 9, 12, 14)

Rizstésztával, zöldségekkel, friss korianderrel és 
savanyított fokhagymával

/ Pho Soup with rice noodles, vegetables, fresh cilantro 
and pickled garlic

4100,-

Kérhető marhahússal vagy rákkal
/ With beef or with shrimp

+ 1000,- / 2000,-

Cseri Rajnai Rizling Quartus 2023 Pannonhalma | 
1550,-/0.1l · 9990,-/0.75l

           ÚJHÁZI TYÚKHÚSLEVES (1, 3, 9) 
...ahogy vasárnaponként szeretjük,

vékonyra szelt zöldségekkel
/ ‘Újházi’ Chicken Soup just the way we love it on 

Sundays, with thinly sliced vegetables

2750,-

               SÍHÁZ TATÁR (1*, 3, 6, 10)
Klasszikus marhatatár

/ ‘Síház’ classic beef tartare 

5500,-

HORTOBÁGYI HÚSOSPALACSINTA
(1, 3, 6, 7, 10)

Savanyított zöldséggel és kolbász morzsával
/ Hungarian Savoury Meat Pancakes with pickled

vegetables and sausage crumbs

3950,-

          SÜLT CÉKLASALÁTA (7, 8, 10)

Fetával, gránátalmával és fenyőmaggal
/ Roasted Beetroot Salad with feta, pomegranate, 

and pine nuts

4150,-

Kérhető rákkal vagy lazaccal /
With shrimp or salmon

+ 2000,- / 3250,-

Pannonhalmi Főapátsági Tricollis Rosé 2024 
Pannonhalma | 1750,-/0.1l · 10 500,-/0.75l

Le�sek / S�psLe�sek / S�ps
Nyitás

 óta

ked�ncetek
!Nyitás

 óta

ked�ncetek
!

Az előételekhez kérhető extra kenyér vagy gluténmentes kenyér.
/ You can ask for additional bread or gluten-free bread option.

500,- / 750,-

* A jelölt ételek gluténmentesek, a melléjük 
kínált kenyér azonban glutént tartalmaz. Felár 
ellenében kérhető gluténmentes kenyér opció.



Főételek / Main DishesFőételek / Main Dishes

KARFIOL STEAK VANÍLIÁS KARALÁBÉKRÉMMEL
ÉS CHIMICHURRIVAL | VEGÁN 

/ Cauliflower steak with vanilla kohlrabi purée and chimichurri (vegan)

5250,-

         ERDEI GOMBÁS SZÉLESMETÉLT PARMEZÁNNAL (1, 3, 7)
/ Pappardelle with forest mushrooms and parmesan

3950,-

Takler Örökség Szekszárdi Kadarka 2023 Szekszárd | 1450,-/0.1l · 8990,-/0.75l

          TEMPURÁZOTT FASÍRT „PARADICSOMOS KÁPOSZTÁVAL” (1, 3, 7)

/ Tempura-fried meatball with "tomato cabbage stew”

4650,-

       BÉCSI RÁNTOTT SZŰZ (1, 3)

/ Viennese Breaded Pork Tenderloin

3800,-

           PAPRIKÁS CSIRKE HÁZI PIRÍTOTT GALUSKÁVAL (1, 3, 7, 9) 
/ Chicken paprikash with homemade noodles

4950,-

Cseri Rajnai Rizling Quartus 2023 Pannonhalma | 1550,-/0.1l · 9990,-/0.75l

LAZAC PIRÍTOTT-PÁROLT ZÖLDSÉGGEL ÉS PARMEZÁNOS
POLENTA KRÉMMEL (7)

/ Salmon with sautéed and steamed vegetables and creamy parmesan polenta

6450,-

Kovács Nimród Battonage 2022 Eger | 2450,-/0.1l · 15 990,-/0.75l

Kóst�ónk

ked�nce!Kóst�ónk

ked�nce!



          TÚRÓS CSUSZA ROPOGÓS PÖRCCEL, IGÉNY SZERINT PORCUKORRAL (1, 3, 7)

/ Hungarian cottage cheese pasta with crispy bacon and powdered sugar on request

3650,-

Figula Sóskút Olaszrizling 2023 Balatonfüred-Csopak | 1450,-/0.1l · 8990,-/0.75l

KONFITÁLT KACSA PÁROLT KÁPOSZTAKRÉMMEL
             ÉS TEPERTŐS BURGONYAGOMBÓCCAL (1, 3, 7, 10)

/ Confit duck with steamed cabbage purée and potato dumplings filled with cracklings

6950,-

Etyeki Kúria Pinot Noir 2023 Etyek-Buda | 2250,-/0.1l · 15 990,-/0.75l

                 VADDISZNÓ VADAS SZALVÉTAGOMBÓCCAL (1, 3, 7, 9, 10) 
/ Hunters’ stew made with wild boar and bread dumpling

6900,-

                    BURGUNDY BÉLSZÍN TÓCSNIVAL (1, 3, 7, 9, 10, 11)

/ Burgundy beef tenderloin with potato pancakes

9750,-

Gál Tibor Egri Bikavér Superior 2022 Eger | 2250,-/0.1l · 13 990,-/0.75l

ROPOGÓS CSÜLÖK LUCSKOS BAJOR KÁPOSZTÁVAL
ÉS SZTRAPACSKÁVAL (1, 3, 7, 9)

/ Crispy pork knuckle with Bavarian cabbage and dumplings

6950,-
Igazán

éheseknek!
Igazán

éheseknek!



Köretek / Side dishKöretek / Side dish

JÁZMIN RIZS
/ JASMINE RICE

1750,-

KRUMPLIPÜRÉ (7)
/ MASHED POTATOES

1750,-

SÜLTKRUMPLI
/ FRENCH FRIES

1750,-

PETREZSELYMES ÚJBURGONYA
/ NEW POTATOES WITH PARSLEY

1750,-

   UBORKASALÁTA TEJFÖLLEL (7*)

1400,-

   ÁZSIAI KÁPOSZTASALÁTA (11)

1700,-

     HORDÓS VEGYES SAVANYÚSÁG (1*, 10, 12)

1400,-

Sa�nyúság� / PicklesSa�nyúság� / Pickles

Kérdezdfelsz�gálóinkat!
Kérdezdfelsz�gálóinkat!

Legkisebb �ndégeinknek
/ F� �r y�ngest guests
Legkisebb �ndégeinknek
/ F� �r y�ngest guests

         HUSILEVES CSIGATÉSZTÁVAL (1, 3, 9) 
/ Meat soup with small pasta

2500,-

RÁNTOTT SAJT VÁLASZTHATÓ
          KÖRETTEL, TARTÁR MÁRTÁSSAL (1, 3, 7)

/ Fried cheese with side dish of your choice,
served with tartar sauce

3400,-

RÁNTOTT CSIRKE VÁLASZTHATÓ 
KÖRETTEL (1, 3) 

/ Fried chicken with side dish of your choice

3400,-

 HORTOBÁGYI PALACSINTA
(1, 3, 6, 7, 10)

/ Hungarian Savoury Meat Pancakes 

3950,-



Így eszünk mi 
/ �is is h� � eat
Így eszünk mi 

/ �is is h� � eat

Pho leves
Tempurázott fasírt

„paradicsomos káposztával”
Kókuszkrémes tápiókapuding

maracuja pürével (vegán)

10 950,-

Újházi tyúkhúsleves
Konfitált kacsa párolt káposztakrémmel 

és tepertős burgonyagombóccal
Házi krémes

11 950,-

Desszertek / DessertsDesszertek / Desserts

KLASSZIKUS TÚRÓGOMBÓC PORCUKORRAL
ÉS CITRUSOS-VANÍLIÁS TEJFÖLLEL (1, 3, 7)

/ Hungarian Sweet Cheese Dumplings with icing sugar and 
citrus-vanilla sour cream

3200,-

HÁZI RUSZTIKUS KRÉMES
          ROPOGÓS ÉDES LAPPAL (1, 3, 7)

/ Homemade rustic cream cake
with crispy sweet layers

2950,-

           SOMLÓI POHÁRDESSZERT (1, 3, 7, 8)

/ Somlói trifle

3200,-

KÓKUSZKRÉMES TÁPIÓKAPUDING
MARACUJA PÜRÉVEL | VEGÁN

/ Coconut tapioca pudding with
passion fruit purée (vegan)

3200,-

Nyitás
 óta

ked�ncetek
!Nyitás

 óta

ked�ncetek
!



Termékeink allergén tartalmáról érdeklődjenek a felszolgálóknál. 
Keresztszennyeződés miatt nem vállalunk felelősséget.

A felszolgálás 13%-os szervízdíjat tartalmaz a számla végösszegén.
Áraink egy adagra vonatkoznak, forintban értendők és az ÁFA-t tartalmazzák. 

Üzemeltető cég: Síház Étterem Kft.
Asztalfoglalás: www.normafasihaz.hu

Nagyobb csoportos foglalás 8 fő fölött: foglalas@normafasihaz.hu 
Rendezvény megkeresés: event@normafasihaz.hu

In case of food allergy please ask our staff.
We take no responsibility for cross-contamination.

13% service charge will be added to the bill.
Our prices are for one serving, they are in HUF and include VAT.

Operating company: Síház Étterem Kft.
Table reservation: www.normafasihaz.hu

Larger group reservations of more than 8 people: foglalas@normafasihaz.hu 
Event inquiry: event@normafasihaz.hu

Chef: Dózsa Krisztián

normafasihaz @normafa_sihaz

Allergének / Allergens

1 - Glutén / Gluten, 2 - Rákfélék / Crustaceans, 3 - Tojás / Egg, 4 - Hal / Fish,
5 - Földimogyoró / Peanuts, 6 - Szójabab / Soybeans, 7 - Tej / Milk,

8 - Diófélék / Nuts, 9 - Zeller / Celery, 10 - Mustár / Mustard, 
11 - Szezámmag / Sesame seeds, 12 - Kén-dioxid / Sulphur dioxide,

13 - Csillagfürt / Lupin, 14 - Puhatestűek / Molluscs

A *-al jelölt ételek allergén tartalmáról érdeklődjön felszolgálóinknál.
Az olajban készült ételeink tartalmazhatnak nyomokban földimogyorót vagy diószármazékot.

For information about the allergen content of dishes marked with an asterisk (*), please ask our staff.
Dishes prepared in oil may contain traces of peanuts or tree nuts.








